PRINCIPAL
VINO TINTO
ENTRECOT DE TERNERA 2 €
SOLOMILLO DE TERNERA 26 € DORIUM ROBLE - RIBERA DEL DUERO 250€/copa - 16€
CHULETON A LA PIEDRA 50 €
FINCA RESALSO - RIBERA DEL DUERO 20 €
PINCHO DE POLLO A LA BRASA 17 €
PINCHO DE LECHAZO A LA BRASA 24 € CARMELO RODERO 9 MESES - RIBERA DEL DUERO 22 €
CHULETILLAS DE LECHAZO A LA BRASA 24 €
ALVARITO 10 MESES BARRICA - VTCYL 16 €
Y, DE LECHAZO ASADO AL HORNO 60 €
CHURRASCO DE TERNERA A LA BRASA 15€ HABLA DEL SILENCIO - EXTREMADURA 25 €
COSTILLAS DE CERDO A LA BRASA 16 €
, DORIUM CRIANZA - RIBERA DEL DUERO 350€/copa - 25€
HAMBURGUESA DE VACA LAS TERCIAS & 14 €
MOLLEJAS DE LECHAZO A LA PLANCHA 26 € DEHESA DE LOS CANONIGOS - RIBERA DEL DUERO 36 €
CACHOPO ASTURIANO  # 22¢€ PESQUERA - RIBERA DEL DUERO 36 €
SUPLEMENTOS EMILIO MORO 0.50 L - RIBERA DEL DUERO 25€
CESTA DE PAN - 1.50€/PAX SAN ROMAN - TORO 40 €
PAN SIN GLUTEN - 3€ " .
) MARTIN VERASTEGUI VENDIMIA SELECCIONADA - CTCYL 32€
PIEDRA CHULETON EXTRA - 2€
MAURO - VTCYL 44 €
GUARNICIONES
PAGO DE CARRAOVEJAS - RIBERA DEL DUERO 44 €

ENSALADA DE LECHUGA, TOMATE, CEBOLLAY ACEITUNAS 6€

ENSALADA MIXTA 12€
ENSALADA DE CANONIGOS CON NUECES Y PASAS 12€
PATATAS FRITAS 450 €

Martin Verdstegui

Vendimia Seleccionada
Vino tinto de uvas seleccionadas,
ARROZ CON LECHE 6€ equilibrado y elegante. Presenta
FLAN DE CHOCOLATE 6€ aromas de fruta madura con
TOCINILLO DE CIELO 6€ ' 7 sutiles notas especiadas y de
TARTA DE QUESO 750 € : madera bien integrada. En boca
TORRIJA DE BRIOCHE Y NATILLAS 750 € es redondo, con taninos suaves y
TIRAMISU 6 € un final persistente. Ideal para

carnes y platos de sabor intenso.

Precio: 32 €

BEBIDAS

JARRA VINO DE LA CASA pequefia 6 € / grandel0€
JARRA DE CERVEZA O SANGRIA 10€
VINO TINTO ESPECIAL LAS TERCIAS e




RESTAURANTE

DOMINE VERDEJO - RUEDA 2,50€/copa - 17€ SIMANCAS

MARTIVILLI 22€
s
MARTIN VERASTEGUI Godello 3,00€/copa - 22¢€
ANCHOAS DE SANTONA CON PIMIENTOS ASADOS 16 €
ENSALADILLA RUSA CASERA 18 €
GAZPACHO CON GUARNICION DE VINAGRETA 7€
Martin Verdstegui SALMOREJO CON GUARNICION DE JAMON Y HUEVO 7€

Godello

Vino blanco fresco y expresivo, RACIONES

con aromas de fruta blancay

notas citricas. En boca es JAMON IBERICO CORTADO A CUCHILLO 25€
equilibrado, untuoso y con una CROQUETAS CASERAS DE MARY 150 €
SFEICRIIE AElelez EUE Slpelte QUESO FRITO CON ARANDANOS 2€
frescura y persistencia.
CHORIZO AL VINO 8€
Precio: 22€ MORCILLA DE BURGOS A LA PLANCHA 8€
CALAMARES A LA ROMANA 18€
GAMBAS AL AJILLO CON PIMENTON 18 €
SETAS A LA PLANCHA 2€
VINO ROSADO TORTILLA DE PATATAS €
REVUELTO ESPECIAL DE LA CASA €
VINA GOY CIGALES 2,00€/copa - 15€ HUEVOS ROTOS CON JAMON Y PATATAS 15€
SALVUEROS CIGALES 18 € OREJAA LA SIDRA ) 14<
CALLOS A LA MADRILENA 2€
LACON A LA GALLEGA €

VINO ESPUMOSO

DE NUESTRA COCINA

ALARDE 7 % Vol SEMIDULCE 2,50€/copa - 20€
JUVE & CAMPS CAVA 25 € HOJALDRE DE CEBOLLA CARAMELIZADA 15€
SOPA CASTELLANA 6€
VINO DULCE ALUBIAS CON PERDIZ 15€
BACALAO A LA VIZCAINA 22 €

MARTIN VERASTEGUI PEDRO XIMENEZ 0,50 L 250€/copa - 20€

O # 200606

Frutos Secos  Gluten ~ Huevo Lacteos Marisco Pescados  Soja  Mostaza
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	Martín Verástegui
	Vendimia Seleccionada
	Vino tinto de uvas seleccionadas, equilibrado y elegante. Presenta aromas de fruta madura con sutiles notas especiadas y de madera bien integrada. En boca es redondo, con taninos suaves y un final persistente. Ideal para carnes y platos de sabor intenso.
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